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EUROGERM poursuit son développement par l’extension de son usine de 
Dijon.  
L'investissement s'élève à 6 millions d'euros et porte sur 3 500 m² de 
surface d'ateliers et 800 m² de bureaux. 
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“Cet investissement doit nous permettre de spécialiser 
notre outil industriel : la partie ancienne est réservée à 
l’activité meunerie, tandis que la nouvelle est dédiée à la 
boulangerie industrielle”, explique Benoît Huvet, 
Directeur Général d’Eurogerm.  
 
Grâce à ce nouvel outil, Eurogerm prévoit aussi de 
développer de nouvelles technologies de mélanges. 
« Cette installation nous permettra de répondre encore 
plus aux caractéristiques de nos différents marchés 
nationaux et européens mais également aux particularités 
des marchés grand export » précise Benoît Huvet, en effet 
des équipements spécifiques de dosages automatiques 
d’ingrédients micro et macro sont installés pour favoriser 
une grande souplesse de fabrication en termes de volumes 
et de matières premières. 
 
Cette nouvelle entité répond aux exigences des nouvelles 
normes de sécurité des aliments (ISO 22000…), est 
adossée à l’usine existante et est installée sur un terrain de 
plus de 7000m2. Elle a une superficie de 3500m2 et 
permet de doubler la capacité de production d’Eurogerm. 
Elle est opérationnelle depuis le 15 décembre 2008. 
 
 
 
CA 2008 : 43 M€ dont 37% à l’export 

Effectif : 152 personnes   
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